
LA CARTE FETES DE FIN D’ANNEE  2024
Ou

  MENU (1 Entrée + 1 Poisson ou Viande + 1 Dessert) à 39,00 € ttc

entrées

Escalope de foie gras truffé cuit au torchon et sa compotée d'oignon doux 17,00 € ttc

Jumelé de Saumon de Norvège mariné aux herbes / et fumé maison, 

Salade croquante aux gambas et sa crème de citron aux herbes 15,50 € ttc

Tourte de Ris de veau et foie gras 9,50 € ttc

Poissons

Pavé d'Espadon rôti au beurre de truffe, fricassée de champignons 18,50 € ttc

Enroulé de Filet de Sole aux fruits de mer sauce Champagne 18,50 € ttc

Papillote du Pêcheur (St Pierre, St Jacques, Queue de gambas, 18,50 € ttc

champignons,  julienne de légumes) sauce Provençale

Viandes

Pavé de Bœuf Rossini sauce Périgourdine 22 € ttc

Suprême de  Pintadeau fourré à la pomme et foie gras 21 € ttc

Fondant de chapon farci aux girolles et marrons 20 € ttc

Garnitures  comprises dans le plat :

Desserts

Buchette de noël chocolat Noisettes 6,00 € ttc

Sablé Crémeux Chocolat noisettes, Pistaches 6,50  € ttc

Dôme excellence  vanille praliné aux noix de Pécan 6,50  € ttc

Plateau apéro  TAPAS 55 pièces  50 € ttc
(Bouchée fromagère, brochette gambas, brochette poulet miel moutarde, accras, samossa légumes, mini Burger)

Plateau sucré 50 pièces   (canelé; opéra, financier, tartelette fruit, macaron, rocher….) 50 € ttc

 Gratin Dauphinois / Tatin Butternut / Poêlée St Sylvestre

https://www.deliceprovencal.fr/wp-admin/post.php?post=1276&action=edit
https://www.deliceprovencal.fr/wp-admin/post.php?post=1277&action=edit

